Mentplan KW 23.-274 S

eiseamt

TAGESSUPPE €150 DESSERT € 1,60
HAUPTSPEISE | + 2 € 4,50 BROT /GEBACK € 1,00
HAUSMANNSKOST €5,00 SALAT KLEIN / GROSS €2,50£ 350
WOCHENGERICHT €650 MEN( 2- /7 3-GANG €5,90£ 7,70

MONTAG
- SUPPE 1

Rindssuppe mit
Speck-GrieBknodel

.............................

SUPPE 2

- Schalottencremesuppe

.............................

HAUPTSPEISE 1

Gegrillte Hilhnerbrust
"Hawaii" mit Curryreis

.............................

HAUPTSPEISE 2

Gefillte Bulgur- Zucchini mit

Panade

.............................

DESSERT

Nussschmarren mit
Zwetschkenroster

.............................

HAUSMANNSKOST

Schinkenfleckerln mit Salat

DIENSTAG
SUPPE 1

HUHnersuppe mit
Farcenockerln

.............................

SUPPE 2

Barlauchcremesuppe

.............................

HAUPTSPEISE 1

Cordon Bleu vom Schwein
mit Petersilkartoffeln

.............................

HAUPTSPEISE 2

Zitronenrisotto mit griinen
und weiBen Spargel

.............................

DESSERT

Erdbeer-Topfencreme

.............................

HAUSMANNSKOST

Blutwurstgrostl mit
Sauerkraut

Schon onal daran gedacht, Thre néchste
Veranstaltung bei uns im Speiseamt zu feiern?

ndhere Infos unter:
hHp:/ww.wienwork.at/de /speiseamt-seestadt

MITTWOCH
SUPPE 1

Rindssuppe mit
Krauterfrittaten

.............................

SUPPE 2

Grine Spa'rgelsuppe

.............................

HAUPTSPEISE 1

Schweinsbraten mit Knodel

und Gurkensalat

.............................

HAUPTSPEISE 2

Gemiselaibchen mit
marinierten roten Riiben

.............................

DESSERT

Gebackene Erdbeeren

.............................

HAUSMANNSKOST

Gebackene Huhnerleber mit

Kartoffel-Vogerlsalat
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WOCHENGERICHT

Gebratenes Forellenfilet auf

Gemluse-Spargelnudeln

- DONNERSTAG
. SUPPE1

Gemusesuppe mit
Kdsepressknodel

.............................

SUPPE 2

Minestrone

.............................

HAUPTSPEISE 1

Rindfleisch mit jungen
Rahmkraut und Heurige

.............................

HAUPTSPEISE 2

Hausgemachte Nudeln mit
Késerahmsauce

.............................

DESSERT

Somlauer Nockerin

.............................

HAUSMANNSKOST

Specklinsen mit Knodel

FREITAG
SUPPE 1

Rindssuppe mit Leberreis

.............................

SUPPE 2

Paprikaschaumsuppe

.............................

HAUPTSPEISE 1

Fischfilet mit
Barlauchkartoffeln

.............................

HAUPTSPEISE 2

Spargelstrudel mit
Zitronendip

.............................

DESSERT

Marillenpalatschinken

.............................

HAUSMANNSKOST

Gerostete Knodel mit Ei
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OFFNUNGSZEITEN
Montag bis Freitag 11:30-13:30 Uhr
speiseamtewienwork.at

+13 1288 80 250



	Textfeld 38: 23.-27.4
	Textfeld 39: Rindssuppe mit Speck-Grießknödel
	Textfeld 45: Hühnersuppe mit Farcenockerln
	Textfeld 51: Rindssuppe mit Kräuterfrittaten
	Textfeld 57: Gemüsesuppe mit Käsepressknödel
	Textfeld 63: Rindssuppe mit Leberreis
	Textfeld 40: Schalottencremesuppe

	Textfeld 46: Bärlauchcremesuppe
	Textfeld 52: Grüne Spargelsuppe
	Textfeld 58: Minestrone
	Textfeld 64: Paprikaschaumsuppe
	Textfeld 41: Gegrillte Hühnerbrust "Hawaii" mit Curryreis
	Textfeld 47: Cordon Bleu vom Schwein mit Petersilkartoffeln
	Textfeld 53: Schweinsbraten mit Knödel und Gurkensalat
	Textfeld 59: Rindfleisch mit jungen Rahmkraut und Heurige
	Textfeld 65: Fischfilet mit Bärlauchkartoffeln
	Textfeld 42: Gefüllte Bulgur- Zucchini mit Panade
	Textfeld 48: Zitronenrisotto mit grünen und weißen Spargel
	Textfeld 54: Gemüselaibchen mit marinierten roten Rüben
	Textfeld 60: Hausgemachte Nudeln mit Käserahmsauce
	Textfeld 66: Spargelstrudel mit Zitronendip
	Textfeld 43: Nussschmarren mit Zwetschkenröster
	Textfeld 49: Erdbeer-Topfencreme
	Textfeld 55: Gebackene Erdbeeren
	Textfeld 61: Somlauer Nockerln
	Textfeld 67: Marillenpalatschinken
	Textfeld 44: Schinkenfleckerln mit Salat
	Textfeld 50: Blutwurstgröstl mit Sauerkraut
	Textfeld 56: Gebackene Hühnerleber mit Kartoffel-Vogerlsalat
	Textfeld 62: Specklinsen mit Knödel
	Textfeld 68: Geröstete Knödel mit Ei
	Textfeld 69: Gebratenes Forellenfilet auf Gemüse-Spargelnudeln


