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HERZLICH WILLKOMMEN!

Das speiseamt seestadt ist Teil des integrativen Betriebs Wien Work
mit insgesamt Uber 700 Mitarbeiter*innen und Lehrlingen. Wir beschéaftigen
Menschen mit Behinderungen sowie Menschen, die lange arbeitslos waren
und bilden ca. 170 Lehrlinge in Form der verlangerten uberbetrieblichen Lehre
aus. Im Restaurant speiseamt seestadt werden derzeit 40 Lehrlinge zu
Koéchen/Kéchinnen und Konditor*innen ausgebildet.

Unser Restaurant liegt nur wenige Gehminuten von der U2-Endstation
Seestadt entfernt bzw. direkt bei der 84A-Busstation Maria-Trapp-Platz,
mitten im 22. Bezirk.

Restaurantbesucher*innen, Businessgaste aber auch Individualgdste und
Familien durfen sich auf ein ausgezeichnetes Service und eine
hervorragende Kiche mit taglich frisch gekochten Speisen freuen. Wir
verwenden ausschlie3lich frische Zutaten und keine Fertigprodukte.

Barrierefrei ist unser Standard: Das speiseamt seestadt zeichnet sich
durch klare Linien und eine moderne Architektur aus. Die Glasfronten
sorgen fur helle und lichtdurchflutete Freundlichkeit. Auf 400m=2 bieten wir
Ihnen ein exklusives Raumgefuhl ohne Barrieren fur bis zu 250 Personen.

Freuen Sie sich auf IThr malRgeschneidertes Event und geniel3en Sie bei uns
Speisen und Getranke vom Feinsten.

Bitte entnehmen Sie alle weiteren Details dieser Bankettmappe!
Wir Wien Worker*innen wirden uns freuen, Sie demnachst als unsere Gaste
bei uns bewirten und betreuen zu dirfen.

Ich bin gerne fur Sie da:

Sylvia Kuttes
Marketing & Eventorganisation
speiseamt seestadt

Sonnenallee 31, 1220 Wien

Tel.: +43 1 288 80 DW 213

Mobil: +43 664 885 78 461
events.speiseamt@wienwork.at
www.wienwork.at/de/speiseamt-seestadt

wienworKk
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GEBEN SIE IHRER VERANSTALTUNG RAUM

Fir Konferenzen, Tagungen oder Feiern
stehen Ihnen

400mM=2 barrierefreie

Raumlichkeiten
mit viel Tageslicht zur Verfigung.

Der groRe Raum bietet 2 75mM?=,
der Kleinere 94m?=,

insgesamt fUr bis zu 250 Personen.
Die beiden Raume sind bedingt abtrennbar.

Seite 6
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DAS IST DER PLAN

Grundmietpreis: € 500,-/Tag inkl. vorhandener Tische und Stihle
(Preis exkl. Mwst.)

/‘/J Free Flow Bereich
9,15 m "/,’T ‘

5,00 m

\\ ‘
.
lq 12———

Legende:
Blau = Fenster

Schwarz = Mauer

@ =saulen

ﬂ = Rundbogen d=180cm

WIeNnWorK
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KINO und Stehtische Vvar. 1

Free Flow Bereich

Blau =Fenster
Schwarz = Mauer
=S3ulen

™ =Rundbogen d=180cm
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KINO und Stehtische Vvar. 2

Free Flow Bereich

Blau =Fenster

5
B 9 Schwarz = Mauer
. @ =Saulen

% =Rundbogen d=180cm
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KONFERENZ Var. 1: Tische, Stehtische, Buffet

Free Flow Bereich

= Fenster
Schwarz = Mauer
® =Saulen
% = Rundbogen d=180cm
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KONFERENZ Var. 2: Tische, Stehtische, Buffet

Free Flow Bereich

Legende:
Blau = Fenster

Schwarz = Mauer
R L @  =siaulen
: o

= Rundbogen d=180cm

WIeNnWorK
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PARTY Var. 1: Stehtische, Buhne, Tanzen

Free Flow Bereich

= Fenster

Mauer

=Saulen
= Rundbogen d=180cm
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PARTY Var. 2: Tische, Stehtische, Buhne, Tanzen

Free Flow Bereich

Legende:

Blau =Fenster

Schwarz = Mauer
@  =siulen
n =Rundbogen d=180cm
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TAFEL Var. 1: U-Form, Buffet, Buhne

Free Flow Bereich

Legende:

Blau =Fenster
Schwarz = Mauer
2] =Saulen

& =Rundbogen d=180cm
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TAFEL Var. 2: L-Form, Buffet, Buhne

Free Flow Bereich

Legende:
Blau = Fenster

LY ¥ Schwarz = Mauer
- @  =siulen

#=% =Rundbogen d=180cm

Ein Betrieb von Seite 15

Betriebe und




amt Bankettmappe
t

TAFEL Var. 3: TT-Form, Buffet, Buhne

Free Flow Bereich

Legende:

Blau = Fenster

Schwarz = Mauer

@  =siulen

ﬂ =Rundbogen d=180cm
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CHOR- / ORCHESTERPROBE mit Buffet

Free Flow Bereich

WC

Instrumentenkoffer,
Garderobe

Legende:
Blau = Fenster
Schwarz = Mauer

=] =Saulen

@ =Rundbogen d=180cm
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Konferieren & Tagen oder
Feiern & Party

Stets die optimale Losung im exklusiven Ambiente: Die Raumlichkeiten

im speiseamt seestadt lassen keine Wiunsche offen.

Wir haben fir Ihre Konferenz, lhre Tagung, Ihr Meeting, Ihr Businessevent

oder lhre private Feier, Ihre Hochzeit, Ihren Geburtstag, Ihr Konzert, lhre

Lesung, lhre Vernissage usw. einfach die beste Location.

Ein Betrieb von ] Seite 19
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KULINARIK VOM FEINSTEN

Wir verwdhnen Sie gerne.

Freuen Sie sich auf kulinarische Genuisse ohne
Geschmacksverstarker oder Fertigprodukte:

Ob bodenstandige Schmankerln, internationale Gerichte oder
unser Service mit feinen Brotchen sowie Kuchen, Petit
Fours und Torten aus der hauseigenen Patisserie:

Wir bieten unseren Gasten stets frisch gekochte Speisen
mit besten Zutaten.

WIeNnWorK
Ein Betrieb von Seite 21
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Unsere Buffetvorschlage fur Sie:

personlich zusammengestellt von unserem
Kuchenchef und Kuchenmeister
Thomas Kronlachner

Seite 22
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Kommen Sie auf den Geschmack
mit unserem erlesenen ABENDMENU

Waldpilzcremesuppe

*x*x

Tafelspitzsulzchen in Kerndlmarinade
und Kurbiskernen auf Blattsalat

Mediterranes Grillgemuse mit Ziegenkéase
Vitello Tonnato mit Kapern
Marinierter Mozzarella mit Rispentomaten und Basilikum
*x*x
Ausgeldstes Backhenderl

Spinatknddel mit Parmesansplitter und Nussbutter

Burgunder Rindsbraten mit herbstlichem Gemuse und
Serviettenknodel

Erdapfel-Frischkase-Strudel mit Krauterdip

Zanderfilet oder Lachsfilet frisch
mit Sesamreis und Zitronensauce

Fxxx

Salatbuffet

*xx

Moussevariation im Glas
Frischer Obstsalat

Nougatknddel mit Beerenroster

© UNSPLASH
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Sie moéchten einzelne Speisen aus unserem
Menuvorschlag ,,HEURIGER* tauschen?

Bitte wahlen Sie aus:

Schinkenspezialitsten mit Bauernbrot und Krenn
{
{
| |

Waldorfsalat mit Niissen
e — e |
Alt Wiener ErdapfelsupP€ |
lage |

Rindssuppé mit Ein _

Schulterscherzl mit Apfelkren und Résterdapfel
Rindsgulasch mit Serviettenknddel '

Strudelvarianten mit Pilzen, Erdapfel |

Gemiise mit Schnittlauch-Joghurtdip

Zusatzlich bieten wir Ihnen ein saisonales Salatbuffet

Verschiedene Blatt- und Gemusesalate
mit hausgemachten Dressings, Essig und verschiedenen Olsorten

€ 2,10 pro Person (Preis exkl. Mwst.)

Seite 24
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Buffetvorschlag ,,HEURIGER**
*xxx Wwenn es etwas zunftiger sein soll s

Rindfleischsalat mit Kaferbohnen und Kernol
Gemusesulzchen mit Vinaigrette
Gerauchertes Forellenfilet mit Oberskren

*xx

Gebackene Schnitzel von Schwein oder Pute
mit Erdapfel-Vogerlsalat

Faschierte Laibchen mit Rostzwiebel
auf Erdapfelplree

Karamellisierte Krautfleckerl

Eaar

Wiener Gugelhupf

Apfelstrudel

© PIXABAY
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Sie mochten einzelne Speisen aus unserem
Menuvorschlag ,,INTERNATIONAL* tauschen?

Bitte wahlen Sie aus:

Tafelspitzsulz mit Kernéldressing

Lachsforellenmousse mit Gurken-Tomaten-ReHsh
|
|

ErdapfelsupPe
del J|

Rindssupp€ mit Leberkno B

Kalbsrahmgulasch mit Nockerl
Gebratenes Lachsfilet mit Krdutersauce und Basmatireis
Rindsrouladen mit Teigwaren

Gebackenes Putenschnitzel mit Erdépfelsalat

arren mit zwetschd®
rschm

Kaise
Himbeer‘

Zusatzlich bieten wir Ihnen ein saisonales Salatbuffet

Verschiedene Blatt- und Gemusesalate
mit hausgemachten Dressings, Essig und verschiedenen Olsorten

€ 2,10 pro Person (Preis exkl. Mwst.)

Seite 26
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Buffetvorschlag ,,INTERNATIONAL*
=k elne kulinarische Reise *:x**

Graved- und Raucherlachs mit Preiselbeerobers
Pikant mariniertes Huhnerfleisch mit Apfeln und Trauben

*xx

Franzosische Zwiebelsuppe
N
Zurcher Geschnetzeltes vom Schweinefilet mit Rosti
Wiener Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und Rostzwiebel
Huhnercurry mit Gemuse und Basmatireis

Pilzragout mit Dijon Senf und Semmelknodel
Hedede

Schokoladenmousse mit Waldbeerenragout

Topfenschmarren mit Marillenrdster

_ pro perso”
€25 P /. mwst.) _

(Preis €X K

© PIXABAY
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Sie mochten einzelne Speisen aus unserem
Menuvorschlag ,,MEDITERRAN* tauschen?
Bitte wahlen Sie aus:

|

Antipasti mit Krautern und Olivenéd|
|
|

Nudelsalat mit Prosciutto und getrockneten Tomaten |
f

Lasagne al Forno
. it Penne
bbiata ml |

r
Hihnerpfanne all’arra
- .'

Vegane Gemiseravioli mit Tomatensauce
Penne mit Tomaten-Fenchelragout
Pasta mit Gemiisebolognese "

t
Marinierter Fruchtsala

e =
Mascarpone—Mouss - -

Zusatzlich bieten wir Ihnen ein saisonales Salatbuffet

Verschiedene Blatt- und Gemusesalate
mit hausgemachten Dressings, Essig und verschiedenen Olsorten

€ 2,10 pro Person (Preis exkl. Mwst.)

Seite 28



Bankettmappe SPEIseamt
S st t

Buffetvorschlag ,,MEDITERRAN*
k% holen Sie sich den Urlaub auf den Teller s#xx*

Vitello Tonnato mit Parmesansauce und Kapernbeeren
Mozzarella mit Tomaten, frischem Basilikum und Olivendl

*x*x

Minestrone alla Veneta
*xx
Huhner-Piccata mit Spaghetti und Tomatensauce
Doradenfilet mit Mandel-Blattspinat und Erdapfeln
Saltimbocca a la Romana mit Polentataler
Gnocchi mit Gorgonzolasauce
*xx
Panna Cotta mit Erdbeersauce

Tiramisu im Glas

© PIXABAY
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Sie mochten einzelne Speisen aus unserem
Menuvorschlag ,,REGIONAL* tauschen?

Bitte wahlen Sie aus:

Hausgemachte Gemdisesulz mit Ei-Vinaigrette
Wildschweinpastete mit Preiselbeeren

Pikant mariniertes Hiihnerfleisch mit Apfel und Trauben |

|IlIII

und Nudeln [

m n m' pap ikara OUt
r I Alt WielIEI A| t
K autﬂECke ’ ” |

Serviettenknéder un
____J

Schweinsbraten mit

Gemuseauflauf auf Tomatenragout
Vegane Gemiiselaibchen mit Petersilerdapfel |
Schwammerlgulasch mit Serviettenknédel |

renstrudel

itroulade
ouverture

klen C -

ousse von de -

Zusatzlich bieten wir Ihnen ein saisonales Salatbuffet

Verschiedene Blatt- und Gemusesalate
mit hausgemachten Dressings, Essig und verschiedenen Olsorten

€ 2,10 pro Person (Preis exkl. Mwst.)
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Buffetvorschlag ,,REGIONAL*
k% unsere osterreichischen Klassiker ##x*

Tafelspitzsulz mit Kernéldressing
Raucherfischvariation mit Oberskren

Roher Schinken und Geselchtes vom Waldviertler Schwein

*xx

Rindssuppe wahlweise mit Frittaten, Griel3nockerl oder
Leberknodel

**xx

Zartes gekochtes Rindfleisch mit Cremespinat und
Rosterdapfeln

Kalbsgulasch mit Butternockerin

Huhnerfilet gebacken mit Erdapfel-Vogerlsalat

*xx

Wiener Apfelstrudel
Nusscremeroulade

Topfen-Flammeri mit Marillenréster

© PIXABAY
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Bankettmappe

Sie moéchten einzelne Speisen aus unserem
Menuvorschlag ,,.SEESTADT* tauschen?

Bitte wahlen Sie aus:

Antipasti mit hausgemachtem Ciabatta
Linsensalat mit frischen K, réutern 'f
|'
A |

it SU ffel
Kokoscremesuppe mit SuBktarto |
Hiihnersupp€ mit Voilkornfrlttaten
u — e

Rind , Stroganoff" mit Spatzle
Buntbarschfilet auf Tomatenrisotto |
Buchweizen-Gemiise-Auflauf mit Ziegenkase |

+ Kirschen
Nuss Schmarren mit Kirs
U ) ~ r
creme prilee -

Zusatzlich bieten wir Ihnen ein saisonales Salatbuffet

Verschiedene Blatt- und Gemusesalate
mit hausgemachten Dressings, Essig und verschiedenen Olsorten

€ 2,10 pro Person (Preis exkl. Mwst.)
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Buffetvorschlag ,,SEESTADT*
=% das kulinarische ,ETWAS” im modernen Stadtteil #x*:x

Griechischer Bauernsalat
Schinkenrdllchen fein garniert
*xx
Rindssuppe mit Polentaballchen
Leichte Apfel-Sellerie-Cremesuppe
**x*x
Putenmedaillons auf Pilzcreme mit Reis
Erdapfelgnocchi mit Rucola und Parmesan
Schnitzel von der Bachforelle auf Salat

**x*x

Nougat-Maroni-Kirsche im Glas

Reisauflauf mit Himbeeren

_ pro person
€ 28,-P wst:)

(Preis exkl-

© PIXABAY

Ein Betrieb von _ Seite 33

Betriebe und




spelseamt Bankettmappe
S st t

Seite 34



Bankettmappe

SAGEN SIE ,,JA” BEl UNS IM SPEISEAMT

Wir machen lhren besonderen Tag
zUu einem unvergesslichen Erlebnis!

Weil wir es mit Liebe tun!

© PIXABAY

wienworKk
Ein Betrieb von _ Seite 35




Sp8|seamt Bankettmappe
S st t

Buffetvorschlag ,,HOCHZEIT 1*
xxx Bodenstandiges trifft Orientalisches s#xx

Pikant mariniertes Hiihnerfleisch mit Apfel und Trauben
Murbteigschifferl mit Forellenmousse und Forellenkaviar

Nudelsalat mit getrockneten Tomaten und Pesto

*x*x

Saftiges Rindsgulasch mit Serviettenknodel
HUhnercurry mit Gemuse und Basmatireis
Forellenfilet auf Lauchgemiuse mit Petersilerdapfeln

Mit Cous-Cous gefullte Paprika mit Tomatensauce

*x*x

Buchteln mit Vanillesauce

Zweierlei Schokomousse mit Erdbeermark

pro Per son

0-
C 29{5 «l MWSt')

(Preis ex
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Buffetvorschlag ,,HOCHZEIT 2*
*xx eine italienische Verfuhrung =

Graved- und Raucherlachs mit Orangen-Dill-Sauce
Vitello Tonnato mit Parmesansauce und Kapernbeeren
Gemusesulz mit Ei-Vinaigrette
Jourgebéack
S
Huhnerpiccata mit Spaghetti und Tomatensauce
Rindsragout im Rotweinsaftl mit Serviettenknodel
Zanderfilet auf weiRem Paprikaragout mit Petersilerdapfel

Spinattortellini mit Zucchini-Bolognese

*xx

Maroni-Tiramisu mit Amarena-Kirsch-Ragout

Nougatknodel mit Butterbrosel

© UNSPLASH
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Buffetvorschlag ,,HOCHZEIT 3*
% eine kulinarische Wiener Melange #x*x

Tafelspitzsulz mit Kerndldressing
Waldorfsalat mit Huhnerstiicken
Ricottaterrine mit Tomatenvinaigrette

Jourgeback

*xx

Huhnerfilet gebacken mit Erdapfel-Vogerlsalat
Wiener Zwiebelrostbraten mit Braterdédpfel und Réstzwiebel

Schollenfilet gebraten mit Petersilerdéapfel und
Romanescordschen

Kirbislasagne mit Krautersauce

**x*x

Topfenschmarren mit Marillenréster

Apfelstrudel mit Zimtcreme

Seite 38
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Buffetvorschlag ,,HOCHZEIT 4*
xx+ Klassisches mit dem gewissen Etwas ##:x

Tafelspitzsulz mit Kerndldressing
Krabbencocktail
Mozzarella-Paprika-Terrine mit Basilikumal
Jourgeback

e b
Schweinsmedaillons mit Iiz{cg,[ouillegemijse und Tagliatelle

Schollenfilet gebraten mit Petersilerdapfel und
Romanesqdroschen

Kurblslasagne%nlt KraUte

Topfenschmarren Mt

Apfelstrude

© UNSPLASH
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Buffetvorschlag ,,HOCHZEIT 5*
xxx KOstliches fur lhren ganz besonderen Tag

Hochzeitssuppe (kl. Leberknédel, Grie3nockerl und Frittaten)

Kilrbiscremesuppe mit Kirbiskernen

*xx

Graved- und Raucherlachs mit Preiselbeerobers
Vitello Tonnato mit Parmesansauce und Kapernbeeren
Gemusesulz mit Ei-Vinaigrette

Jourgebéack

*xx

Wildragout mit Serviettenknodel
Zanderfilet auf weilem Paprikaragout mit Petersilerdapfel

Spinattortellini mit Zucchini-Bolognese

**x*x

Maroni-Tiramisu mit Amarena-Kirsch-Ragout

Nougatknddel mit Butterbrdsel

50 pro Perso”
 oxkl. Mwst.)

Seite 40



Bankettmappe SpElseamt
S st t

stlichkeits Herzlichkeit,

Wenn Gie Ga

. . hetes EV
lhr néachs
/] buchen Sie
schatzen,
.uns. h bei uns

n waren und sic

.o zufriede
N empfehlen Sie un

fiihlt haben,

s weiter:

wohlge

/
ne die beste Werbunyg:

Das ist flir u

© UNSPLASH

WIeNWOrK
Ein Betrieb von Seite 41




Bankettmappe

© PIXABAY

Seite 42



Bankettmappe SPEIseamt
S st t

FINGERFOOD

Fingerfood von sufl bis pikant —

klassisch oder elegant im Glas

Wir garantieren fur frische, regionale Zutaten und
wir verzichten auf die Verwendung kinstlicher Aromen.

Wahlen Sie aus unseren Vorschlagen — zusammengestellt

von unserem Kiuchenchef und Kichenmeister
Thomas Kronlachner.

© PIXABAY
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FINGERFOOD pikant — von klassisch bis ausgefallen

Minifleischlaibchen auf Gurkenscheibe
Minitartelettes mit Ei-Speck-Tartar
Minitartelettes mit Paradeiser und Mozzarella
Pikante Tramezziniwirfel mit Schinken, Kase und Pesto
Raucherschinken-Crépes
Spiel3ichen mit gefullten Oliven
Spielichen mit Miniparadeiser, Mozzarella und Pesto

Zucchinirodllchen mit Frischkase

90 pro Stick

€1 wwst:)

(preis €X kl-

Graved Lachs-Crépes
Lachsroéllichen mit Kresse und Dijon Senf im Tramezzinimantel
Minitartelettes mit Lachs
Roastbeef Roéllchen mit Krautergervais
Spiel3chen mit Antipasti und Schafkéase
SpieRchen mit Bergkase und Traube

SpieRichen mit Fleischballchen, Koriander und Chili
Spiel3chen mit Heumilch-Emmentaler und Traube

Spiel3chen mit Ziegenkase im Rohschinkenmantel

ro Stiick

6 zf' p WSf-)

© PIXABAY (preis exKl- M

Blatterteigpasteten — feiner Teig mit schmackhaften Zutaten:

Forellenmousse, Gorgonzolacreme, Honig-Senf-Frischkaseaufstrich,
Jalapenoaufstrich, Kalbslebermousse oder Original Obatzta

€ 2!'- p MWEt)

(Prefs exk!‘-
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FINGERFOOD pikant & elegant im Cocktailglas

Couscous-Salat mit Fetakase
Fenchelsalat mit Kichererbsen
Griechischer Bauernsalat
Gruner Bohnensalat mit Cherryparadeiser
Hirsesalat mit Kichererbsen
Nudelsalat mit getrockneten Paradeisern und Rucola
Pikanter Wurstsalat mit Kase

Quinoasalat mit Mandarinenstiucken

Glasnudelsalat mit Tofu
Huhner-Currysalat mit Frichten
Jungheringsalat mit Erdépfeln und Rahm
Pikanter Thunfischsalat in Joghurt-Krautermarinade
Pilzsalat mit Krautern und Schinkenchips
Rindfleischsalat mit Kerndl
Schwarzwurzel-Schinkensalat mit Krenrahm

Shrimpssalat mit Kresse

© PIXABAY
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FINGERFOOD suf3: Kuchen, Schnitten, Tortchen und
Cremes im Glas

Fingerfood suf

Apfel-Mandel-Schnitte
Apfel-Streusel-Kuchen
Apfelvolliwertkuchen
Birnen-Nussschnitte
Joghurt-Zitronen-Réllchen
Orangen-Kaffee-Schnitte
Punschwauirfel
Ribisel-Streusel-Kuchen
Sacherwdrfel
Vollkorn-Mohnkuchen
Weichsel-Pistazien-Schnitte
Zwetschken-Streusel-Kuchen

- prO sﬁjck

(preis exKl- mwst.)

Fingerfood sufd im Glasbecher

Brombeer-Mousse
Exotischer Fruchtsalat
Gruner Apfel
Himbeer-Joghurt-Creme
Kokos-Ananas-Creme
Mandarinencreme mit Fruchtstickchen
Mango-Schokoladen-Creme
Nougatmousse mit Amarena-Sauerkirschragout

Schokoladenmousse mit Waldbeerragout
Topfen-Joghurt-Creme mit Erdbeermark

Ein Betrieb von _ Seite 47
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UNSERE AUSWAHL AN ERLESENEN WEINEN

‘WEISSWEINE 0,75L

Gruner Veltliner Weingut Mayer am Pfarrplatz, Jg. 2017 € 14,90
Wien/Nussdorf

Gruner Veltliner Pfeffer Weingut Cobenzl, Jg. 2018 € 15,90
Wien/Reisenberg

Riesling Federspiel Terrassen Weingut Jurtschitsch, Jg. 2019 € 15,90
NO/Durnstein/Wachau

Gemischter Satz DAC Weingut Cobenzl, Jg. 2018 € 13,90
Wien/Reisenberg
Gemischter Satz BIO Weingut Zahel, Jg. 2018 € 15,10

Wien/Mauer

Chardonnay Classic Weingut Netzl, Jg. 2018 € 16,60
NO/Gottlesbrunn Carnuntum

Guter Chardonnay BIO Weingut Heinrich, Jg. 2016 € 24,90
Burgenland/Gols

ROTWEINE 0,75L

Zweigelt Weingut Jurtschitsch, Jg. 2017 € 14,90
NO/Langenlois/Wachau

Zweigelt Bisamberg Weingut Cobenzl, Jg. 2017 € 15,10
Wien/Reisenberg

Blaufrankisch Weingut Igler, Jg. 2017 €17,20
Burgenland/Deutschkreuz

Cuvée Komposition (Zweigelt, St. Laurent) € 15,50
BIO Weingut Zahel, Jg. 2017, Wien/Mauer

Guter Zweigelt BIO Weingut Heinrich, Jg. 2017 € 24,90
Burgenland/Gols
Preise inkl. Mwst.

© PIXABAY
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GETRANKEKARTE

‘ ERFRISCHUNGSGETRANKE

Voslauer still oder prickelnd, 0,33l € 1,90
Rauch Fruchtséafte, div. Sorten, 0,2| € 2,50
Hasenfit B10O-Saft, div. Sorten, 0,25l € 2,90
Pepsi Cola 0,33l € 2,20
Almdudler 0,35I € 2,20

BIER 0,33L FLASCHE

Ottakringer hell € 2,90
Ottakringer Citrus Radler € 2,90
Ottakringer Null Komma Josef € 2,90

HEIRGETRANKE

Kaffee Nespresso €2,-
HeilRe Schoko € 3,80
Tee € 2,90

(Preise inkl. Mwst.)

© PIXABAY
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UNSERE GETRANKEPAUSCHALEN

‘ APERITIF-PAUSCHALE

Sekt
Orangensaft
Mineralwasser

PAUSCHALE FUR STEHEMPFANG

Sekt

Orangensaft

Apfelsaft, Traubensaft

Mineralwasser

Pepsi Cola, Almdudler

Bier

Wein €10,

PAUSCHALE FUR MENU ODER BUFFET

Mineralwasser
Orangensaft, Apfelsaft, Traubensaft
Pepsi Cola, Almdudler
Bier
Wein
Kaffee
son
€ 17,90 P 05 5tunﬂ'€”)

© UNSPLASH
Wenn Sie gerne langer feiern moéchten — kein Problem.
Fur € 3,90 pro Person und Stunde soll Ihrer Feierlaune
nichts im Wege stehen.

WienworKk
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UNSERE KONFERENZPAUSCHALEN:

EIN PREIS, ALLES DRIN

Machen Sie Pause(n)

und buchen Sie unsere

All-inklusiv-Packages

far Verpflegung und Raummiete in einem.

wienworKk
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Ihre Konferenz mit dem kulinarischen Extra

In den Konferenzpausen (Vormittag/Nachmittag) servieren
wir IThnen eine

Auswahl aus unserem Brotchen- &

Tortenservice
(s. beigelegtem Folder).

Kaffee, Tee, Mineralwasser und Fruchtsafte
sind in den Pauschalen bereits enthalten.

GANZTAGSPAUSCHALE

¢ Begrufungskaffee

¢ Pausenverpflegung am Vormittag und Nachmittag

¢ 3-gangiges Mittagsmeniu nach Wahl des
Kichenchefs inkl. einem
alkoholfreien Getrank € 55" pra
(Menuauswahl s. nachste Seite) xkl. Mwst: =

person
20 Person en )

(Pre.'s =

HALBTAGSPAUSCHALE

¢ Begrufungskaffee
e Pausenverpflegung am Vormittag oder Nachmittag
¢ 3-gangiges Mittags- oder Abendmenu
nach Wahl des Kuchenchefs inkl. einem
alkoholfreien Getrank
(Mentauswahl s. nachste Seite)

erson
€ 43,- Pro F; o personen)

_ab2
(Preis exkl, MWst:

wienworKk
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Machen Sie Pause — unser 3-gangiges-Mittags-Menu

Klare Suppe mit Tageseinlage

3 verschiedene Hauptspeisen zur Auswahl

Dessert

rson
o pra .Pe
€119 . wst.)

(PrefseXk' P

Unser Menuvorschlag wird 1 Woche vorher bekanntgegeben und

personlich zusammengestellt von unserem

Kichenchef und Kichenmeister Thomas Kronlachner.

Fur den Hunger und den (Kaffee-)Durst zwischendurch

Getranke (Kaffee, Tee, Wasser)

Getranke (Kaffee, Tee, Wasser)
Brotchen

Getranke (Kaffee, Tee, Wasser)
Plunder

Getranke (Kaffee, Tee, Wasser)
Brotchen und Plunder

(Pr

rson

o Pe

€490 P ™"
(Pre-"s exk! MwsE:

on
ro pers

€ 7,90
ois exkd. MWt~ 2

0 Persan

(Pre.'sexk'l' MWSt-.".. P

person
€ 10,90 :oro o Personen)
st - -

(preis exkl- T
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IM PREIS DABEI

...was Sie fur € 500,- dazubekommen:

Seminarmanager*in

Fur eine individuelle Betreuung steht lhnen vom Anfang bis zum Ende der
Veranstaltung ein/e Seminarmanager*in zur Verfugung.

Ausstattung

Empfangstisch
1 TV-Screen
1 Beamer
1 Flipchart
1 Pinwand
WLAN
Garderobe

Prasentationsunterlagen

Flipchartpapier
Plakatschreiber
Moderationskoffer
Pinnadeln

Unterlagen fur Seminarteilnehmer*innen

Seminarblock
Kugelschreiber

WienworKk
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AUDIO, VIDEO, LICHT & TON:

VERANSTALTUNGS-TECHNIK NACH MASS

Sagen Sie uns, was Sie fur lhre perfekte
Veranstaltung bei uns im speiseamt seestadt
brauchen und wir sorgen fur die Erfullung Ihrer
Winsche.

Moglich ist (fast) alles.

Wir arbeiten seit vielen Jahre mit externen Profis in der
Veranstaltungstechnik zusammen — so kénnen Sie sicher
sein, bestes Equipment und modernste Technik

far Ihr Geld zu bekommen.

VERFUGBARE TECHNIK — UNSER STANDARD

e Tonanlage inkl. Lautsprecher It. Angebot

e TV-Screen kostenlos

e Beamer kostenlos

¢ Headset It. Angebot

o Funkmikrofon (2 Stick verfugbar) 1 kostenlos, weitere € 32,-/Stk.
e Tontechniker*in It. Angebot

Preise exkl. Mwst.
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ZUSATZLEISTUNGEN

‘ BLUMENSCHMUCK & RAUMDEKORATION

Wir arrangieren gerne fur Sie den passenden Blumenschmuck und
themenbezogene Dekoration. Den Kostenrahmen kalkulieren wir individuell.

NAMENSSCHILDER

Ob Patch, Einsteckschild oder das klassische Namenskéartchen am Tisch: Wir
drucken fur Sie nach Wunsch Namensschilder fur Ihre Veranstaltung. Diese
Leistung verrechnen wir extra.

MENUKARTEN

Wir Ubernehmen gerne fur Sie die Gestaltung und den Druck der Menukarten.
Diese Leistung verrechnen wir extra und erstellen Ilhnen gerne ein Angebot.

‘ PARKPLATZE

In unmittelbarer Umgebung gibt es Kurzparkzonenplatze und mehrere
kostenpflichtige Parkgaragen.

‘REINIGUNG

Die Grundreinigung ist in der Raummiete bereits inkludiert. Bei grober
Verunreinigung wird Ihnen der zuséatzliche Aufwand in Rechnung gestellt.

‘ SERVICEPERSONAL

Unsere Servicemitarbeiter*innen verrechnen wir nach tatsachlichem Aufwand.

Catering-Leitung: € 31,50/h, Servicekraft: € 25,50/h  (Preise exkl. Mwst.)

wienworKk
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